NOVEMBRE

LUNDI 03 NOVEMBRE

MARDI 04 NOVEMBRE

JEUDI 06 NOVEMBRE

VENDREDI 07 NOVEMBRE

Macédoine - mayonnaise C

Saucisse F

Pates SV

Fromage blanc F

Kiwi F

Carottes rapées - vinaigrette F/FM  bic

Eclair au chocolat S

Potage de légumes F/FM

Poire F

Rosette - cornichons SV /F

Compote de pommes F/FM

LUNDI 10 NOVEMBRE

MARDI 11 NOVEMBRE

JEUDI 13 NOVEMBRE

VENDREDI 14 NOVEMBRE

Salade - emmental/vinaigrette F

Poisson pané S

Riz - sauce tomate SV /F

Péches au sirop C

FERIE

Tartinade de thon C/FM

Banane F

Chou-rouge aux pommes F/FM

Glace S

LUNDI 17 NOVEMBRE

MARDI 18 NOVEMBRE

JEUDI 20 NOVEMBRE

VENDREDI 21 NOVEMBRE

Potage aux lentilles F/FM

Salade - vinaigrette F bic

Carottes/céleris rapés - vinaigrette F /FM

Gratin de pates

........................................................................................................ Hachi armentier ratiné F FM VBF .
Petits pois C Carottes Vichy F bic P & / N ala mozzarella SV/F/FM
Fromage F Fromage F %
Orange F Raisin F Poire F A > |Pomme surprise F/FM
LUNDI 24 NOVEMBRE MARDI 25 NOVEMBRE JEUDI 27 NOVEMBRE VENDREDI 28 NOVEMBRE

Potage a la citrouille F/FM

Quiche aux fromages F/FM

Samoussa - boeuf S

Nems - volaille S

Salade - croiitons/vinaigrette F/SV

Haricots verts - vinaigrette C

Salade F bic Nouilles chinoises SV/ Epinards S Frites F/FM bic  §
Fromage F Fromage F
Clémentine F Salade de fruits F/FM Tarte aux pommes F/FM Kiwi F
*Photos non contractuelles VF Viande Francaise F Produit frais
UE Union Européenne S Produit surgelé

ELBF Elaborée en France C Conserve

VPF Viande de Porc Francais P Préparation
Menu conforme au G.E.M.R.C.N VBF Viande Bovine Francaise FM Fait Maison
(Groupe d’Etudes des Marchés de Restauration Collective et Nutrition) VVF Viande de Volaille Francaise % Sous-vide

Ces menus sont établis sous réserve de changement dii aux conditions d’approvisionnement.

Menu végétarien



